
『食品香粧学への招待』正誤表 （第 1刷）

頁 行 誤 正

845 大航海航海時代 大航海時代

49 12 加工されているか）かを 加工されているか）を

188

13 粉末化など）こと粉末化など）のこと

14 technician in technician engaged in

81 8 （linalol） （linalool）

87

図 9-2 ミリセン ミルセン

196

126 13 more other

82 4

85 図 9-7 バニニン バニリン

98 下 5 stimulus is very stimulus very

付録 3

構造式 81 下記のように訂正

これを加熱 これにジケテンを付加させた
後，加熱

83 1

10　リナノール

脚注24 メントの種類 ミントの種類

6 8 optical （ optical

図 5-3 （HNGCoA） （HMGCoA）

下 7 アミノの酸から アミノ酸から

13 extrcfed extrcted

25

33

39

54

（linalol） （linalool）

10　リナロール

12 （主にしお味）や焼いたり （主にしお味）を加えたり
焼いたり

81


