
　　　　　　　　　   2018.5.24 
                            食べ物と健康Ⅴ　食品衛生学　正誤表 

誤 正
頁 行 文 文
5 20 食品供給工程 食品供給行程
11 1 合同国際食品規格委員会 合同食品規格委員会
31 図

3-
1

34 図
3-
4

44 19 潜伏期間が一般に2～5日間 潜伏期間が一般に2(まれに1)～7日間
51 14 70℃５分間、85℃1分間 85～90℃90秒以上
126 7 (NOEL:no-observable -effect level) (NOAEL:No Observed Adverse Efect Lebel）
182 資

料
1

「⾷品衛⽣法」 (最終改正:平成 26 年 6 

⽉ 13 ⽇ 法律第 69 号) 

http://law.e-gov.go.jp/htmldata/S22/

S22HO233.html 

200 資
料
2

「⾷品安全基本法」 (最終改正:平成 27 年 

9 ⽉ 18 ⽇ 法律第 70 号) 

http://law.e-gov.go.jp/htmldata/H15/
H15HO048.html
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